
  POSTE: BOUCHER

LE DÉFI QUI T’ATTEND :

Assurance collective
Rabais sur la nourriture du Marché 
Ambiance familiale
Équipe dynamique 

Fais la coupe des viandes selon les techniques requises;
Fais le désossage et l’apprêtage des différentes viandes;
Prépare la production dérivée;
Effectue l’emballage des produits et le remplissage du magasin;
Gère l’inventaire et les commandes;
Reçois et fais le décompte des marchandises destinées à la vente;
Établis une liste de production selon les priorités;
Offre un service à la clientèle exceptionnel et attentionné; 
Réponds aux questions des clients et suggère selon leurs besoins;
Respecte les standards de qualité et l’image du Marché Carrier;
Applique les règles et procédures d’hygiène et de sécurité en vigueur;
Exécute toutes autres tâches connexes requises par son supérieur immédiat

LES QUALITÉS QUE TU POSSÈDES:

Organisé et structuré 
Responsable et rigoureux
Autonomie et sens de l’initiative
Positivisme et résistance au stress 
Polyvalent
Rapidité d'apprentissage et d'exécution
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TES AVANTAGES:

Le boucher relève du directeur du Marché Carrier. Il est responsable du travail général de
son département au niveau des opérations courantes et du service à la clientèle. Poste à
temps plein 40h/semaine de jour à Pintendre. Le boucher assure à la clientèle du Marché
Carrier, une expérience de magasinage agréable et efficace, notamment en leur offrant des
produits frais et de qualité, en quantité et en variété. 

LEMARCHECARRIER@HOTMAIL.COM

T 418 837-7013

798, RTE DU PRÉSIDENT-KENNEDY

PINTENDRE, QC, G6C 1A2

ENVOIE-NOUS TON CV, 
ON T'ATTEND!

EXIGENCES:

Diplôme en boucherie;
Expérience dans un poste similaire (un atout);
Capacité à soulever, porter, tirer et/pousser des
objets des charges lourdes  (max 110 lbs)


